2.2.-6.2.2026

PO PR CARO — REPANEK — MASLO — GOUDA — JABLKO
o RAJSKA POLEVKA S TESTOVINOU
RYZOVA KASE S OVOCNYM PRELIVEM
VANILKOVE MLEKO
SV CHLEB — POMAZANKOVE MASLO S PAZITKOU — KEDLUBNA

uTt PR MLEKO — DYNOVY CHLEB — ZERVE — BANAN
o BRAMBOROVA POLEVKA S HOUBAMI L_
ZNOJEMSKA OMACKA — BULGUR (ZS JABLKO)
CITRONOVY SIRUP
sV RAZENKA — MRKVOVA POMAZANKA — OKUREK

ST PR CAJ — CHLEB — RYBi POMAZANKA — HROZEN
o DYNOVY KREM
ZELENINOVY SALAT S VEJCEM — TOUSTOVY CHLEB — HORCICOVY DRESING
TROPICO DZUS
sV ROHLIK — BUDAPESTSKA POMAZANKA — RAJCE

Cr PR MLEKO — MUSLI S COKOLADOU — POMERANC
o POLEVKA Z CERVENE COCKY
VEPROVE MASO NA MRKVI A HRASKU — BRAMBORY
VODA OCHUCENA MATOU
SV CHLEB — COCKOVA POMAZANKA — PAPRIKA

PA PR MLEKO — ZAPAROVY ROHLIK — REDKVICKOVA POMAZANKA — ZELENINA
o VYVAR S NUDLEMI
ZAPECENE TESTOVINY UZENYM MASEM — CERVENA REPA
POMERANCOVY DZUS
SV OVOCNA MISKA — PISKOTY

Détem MS je béhem dne poddvan ¢aj a voda.

Jidelnicek sestavila vedouci skolni kuchyné A. Eignerova a kucharka P. Gri a. -~

Zmeéna jidelni¢ku a alergenl vyhrazena. Pokrmy jsou urceny k okamZzité spotf Vysvétlivky: PR’—‘pFesm’d
O — obéd, SV — svatina. Informace o konkrétnich alergenech v pokrmu vam poskytne Aneta Eignerovd. Détem Z¢
neni podavana presnidavka a svacina.




