8.6.—-12.6.2026

MLEKO — CELOZRNNY CHLEB — MASLO — MARMELADA —JABLKO
o JARNI POLEVKA S KAPANIM

KURE NA PAPRICE — VRETENA

POMERANCOVY SIRUP

ROHLIK — POMAZANKA Z KRABICH TYCINEK — PAPRIKA

MLEKO — CELOZRNNY ROHLIK — SUNKOVA PENA — OKUREK
o BRAMBOROVA POLEVKA S HOUBAMI

LOSOSOVE NUGETKY — ZELENINOVY SALAT — JOGURTOVY DRESING — TOUST
MELOUN

\ 4 e
VODA '
SV VANILKOVY TERMIX — BANAN

ST PR BiLA KAVA — TOUSTOVY CHLEB — MASLO — GOUDA — BORUVKY
o POLEVKA S LUSTENINOVOU SMESI
KYNUTE JAHODOVE KNEDLIKY
MLEKO
sV ZELENINOVY TALIR — KUKURICNE PLATKY

Cr PR CARO — DYNOVY CHLEB — VAJECNA POMAZANKA — RAJCE
o VLOCKOVA POLEVKA

LASAGNE S MLETYM MASEM A SYREM

OVOCNY NAPOJ
SV ROHLIK — LUCINA — HROZEN

PR MLEKO — CORNFLAKES — HRUSKA

o DYNOVA POLEVKA
SPENAT — BRAMBORY — VEJCE (MUSLI TYCINKA)
MINERALN{ VODA

sV ROHLIK — MRKVOVA POMAZANKA — ZELENINA

multiQ

Jidelnicek sestavila vedouci Skolni kuchyné A. Eignerova a kuchatka P. Griinwaldova \
Zména jidelni¢ku a alergen vyhrazena. Pokrmy jsou uréeny k okamzité spotiebé. VysvathiVRy: PRI
— presnidavka, O — obéd, SV — svacina. Informace o konkrétnich alergenech v pokrmu vam
poskytne Aneta Eignerova. Détem ZS neni poddvana presnidavka a svacina. \

Détem MS je béhem dne poddvan ¢aj a voda.
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